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P O Z V Á N K A
KAM:
  
Krajské muzeum Karlovarského kraje,



Muzeum Cheb

    

nám. Krále Jiřího z Poděbrad 493/4, Cheb

NA CO:          "Knedlíkový advent" 



       Muzejní advent již po jedenácté
KDY:
         sobota 5.12. od 10.00 do 17.00

               CO NABÍZÍME:
Příjemnou atmosféru s vůní vánoc a bohatý program:

10.00 - 17.00
    

Voňavý advent - adventní trh v prostorách chebského

muzea s ukázkami vánočního pečení a vaření a s ochutnávkou cukrových knedlíčků

10.00 - 17.00
    

Kdo si hraje, nezlobí - nejen vánoční hry pro děti

10.00 - 14.30        
   
Ukázky zvykoslovného pečiva z kynutého těsta

10.00 - 14.00
    

Vánoční výtvarná dílna pro děti 

11.00

             
Adventní zpívání I.  ve Valdštejnské obrazárně



            
Vystoupení pěveckého sboru Koťata z 5. ZŠ v Chebu

14.00



Den preslavný jest nám prišel
Adventní koncert v podání Velmi malého komorního orchestru Varvary Divišové a vokálního kvintetu DAD.

16.00

            
 Adventní zpívání II. ve Valdštejnské obrazárně

            
(Dramatické oddělení a sólisté Základní umělecké školy 

v Chebu)
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Pracovníci Krajského muzea Karlovarského kraje, p.o.

Muzea Cheb děkují všem svým návštěvníkům za přízeň,

kterou v letošním roce věnovali akcím pořádaných v muzejních objektech, a přejí vše dobré do následujícího

roku 2010.

Provozní doba Muzea Cheb v předvánočním a vánočním čase:
EXPOZICE:

týden od 21.12. - 27.12.2009:
                          PO,ÚT:


21. - 22.12.           
zavřeno

                          ST:



23.12.                   
otevřeno

                          ČT:



24.12.


zavřeno

                          PÁ,SO,NE:

25.,26.,27.

otevřeno

------------------------------------------------------------------------------------

týden od 28.12.2009  - 3.1.2010:
     PO,ÚT,:

           28. - 29.12..            zavřeno

                          ST                                 30.12.                      otevřeno

                          ČT (Silvestr)

31.12.               
otevřeno 9.00 - 12.30

                          PA                                 1.1.09                      zavřeno

                          SO,NE                    
2. - 3.1.2010            otevřeno

Ze starých rodinných kuchařek

Vánoční perníkové knedlíčky:

30 dkg perníkové strouhánky (strouhaný perník na vaření)

12 dkg moučkového cukru

12 dkg másla

10 dkg  rozinek nebo sušených švestek či meruněk

10 dkg hrubě sekaných mandlí nebo ořechů

špetka soli

3 lžíce rumu, podle potřeby i trocha vody 

strouhaný kokos 

Máslo a cukr utřeme do pěny. Na vál si připravíme perníkovou strouhánku, trochu soli, rozinky. Přidáme připravenou pěnu z másla a cukru, sekané mandle a rum. Zpracujeme v těsto. Podle potřeby přidáme buď trochu vody nebo strouhaného perníku. Z těsta tvarujeme kulaté knedlíčky asi 3 cm v průměru, 

ty pak obalujeme v kokosu.

Různé varianty cukrových knedlíčků získáme záměnou rozinek za jemně krájené sušené švestky nebo meruňky, mandle můžeme zaměnit za sekané ořechy. Místo kokosu je možné máčet knedlíčky v čokoládové polevě.
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"Spolufinancováno Evropskou unií z Evropského fondu pro regionální rozvoj" a "Investice do vaší budoucnosti".






